Herzlich Willkommen beim
Heurigen Nagl!

Die Aufzeichnungen des Betriebs Nagl gehen bis ins Jahr
1876 zurtck. Etwas, das sich seitdem nicht verandert
hat, ist der Wille, sich standig weiterzuentwickeln. So
verlagerte sich der Fokus Uber die Jahre von der Land-
und Viehwirtschaft zunehmend auf den Weinbau und
den Heurigenbetrieb. Der Familienbetrieb wird
mittlerweile in der 5. Generation gefuhrt.

Unsere Werte haben Uber die Generationen hinweg
Bestand. Regionalitat, Weitblick und das gemeinsame
Ziel, immer besser zu werden, treiben uns an.

Machen Sie es sich bei uns gemutlich. Probieren Sie
unsere Weine, geniefl3en Sie das Essen und plaudern Sie
mit Inrem GegenUber - oder auch gerne mit uns.

lhre Familie Nagl

Wir bitten um Ihr Verstandnis, dass wir nur Barzahlung akzeptieren.



TAGESSPEZIALITATEN

Montag

Grammelknodel mit Sauerkraut 8,50€
Dienstag

Ripperl mit Bratkartoffeln 13,50€
Mittwoch

Kasespatzle mit grinem Salat 8,50€

l. Donnerstag
Schinkenfleckerl mit grinem Salat 8,50€

2.Donnerstag

Hausgemachts Beuschel 9,00€
Freitag

Rindsrouladen 13,50€
Samstag

Geschnetzeltes vom Wild 12,00€
Sonntag:

Bauernschmaus 12.00€

NaGL



WARMES

Tagessuppe 4,50€
Surbraten mit Salat und Knodel 11,00€
Bratwdurstel mit Sauerkraut 9,00€
Faschiertes Laibchen mit Kartoffelsalat 7,00€
Krautstrudel (vegetarisch) 6,50€
Heilses Brot mit Schinken & Kase 6,50€
Heil3es Brot mit Kase & Lauch 5,50€
Eierspeisbrot mit Schinken und Kase 6,00€
Seppenburger 9,00€

(Vingscherl mit einer Scheibe warmen Surbratl,
reichlich garniert)

Knddel mit Saft 3,50€

Port. Beilagensalat 3,00€
gemischt / Krautsalat / Kartoffelsalat

An folgenden Tagen:
2.7.,20.8. und 28.10.

Hausgemachtes Beuschel 9,00€



HAUSMANNSKOST

Hausplatte

Genussplatte
Fragnerschinken nach Art des Hauses
Rohschneider mit Kren
Rohschneider mit Topfenkren
Geselchtes

Surbraten

Kimmelbraten

Emmentaler oder Traungold
Kaseplatte

Salatteller

Port. Aufstrich

Streichkase, Leberaufstrich, Frahlingskase,
Knoblauchaufstrich, Eiaufstrich,
Kartoffelaufstrich

Aufstrichteller
Kornspitz, Vingscherl, Wachauer
Nussciabatta

Stuck Brot
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8,00€
9,00€
7,00€
6,50€
7,00€
6,00€
6,00€
6,00€
6,00€
9,00€
6,50€

4,00€

6,30€

2,20€

3,20€

1,20€



JAUSERL

Hauerbrot
Speckbrot
Jagerbrot

Aufstrichbrot
Schmalz / Grammelschmalzbrot
Fleischbrot

Superkornspitz
Uberdriber-Stangerl
Weckerl-Quartett
Vegetarierbrot

Vitalspitz

Hartes Ei

Packerl Butter

Port. Kren

Gurkerl oder Pfefferoni

Senfgurken

Salzgurke

6,80€
5,00€
4,60€

3,60€
3,20€
4,60€

4,80€
7,80€
5,20€
4,80€
5,00€

1,50€
1,50€
0,80€
2,40€
2,00€
1,60€




SAURES

Presswurst in Essig und Ol 6,00€
Extrawurst in Essig und Ol 6,00€
Blutwurst in Essig und Ol 6,00€
Saure Platte 7,20€
Marinierter Schafkase (mit Kernol) 6,50€
Wurstsalat 7,00€
Schwarzwurzelsalat 3,80€
Kernal 0,80€
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SUSSES

Hausgemachte Mehlspeise 320€
Palatschinken (2 Stuck) 3 60€
Warmer Apfelstrudel mit
3,60€

Schlagobers
Nur Montag & Dienstag:
Kardinalschnitte 4,00€

S)hA A ZADNADDMIDODA)

UM VALLEKIN
Soletti 2,80€
Chips 2,80€

Mikado 3,50€




FUOR 2UHAUSE

Stange Blutwurst 8,00€

Becher Grammelschmalz 2,50€

Weine z2um Mitnehmen:

11 Gruner Veltliner 3,20€
11 Zweigelt Blauburger 3,20€
11 Traubensaft weild/rot 3,20€
0,751 Weilsburgunder 6,50€
0,75l Roter Veltliner DAC 6,50€
0,75l Gruner Veltliner DAC 6,50€
0,75l Muscaris "Sommerromanze” 6,50€
0,75l Roter Veltliner Holzgereift 7,00€
0,75l Weillburgunder Passion 13,00€
0,75l Rose 6,50€
0,751 Zweigelt 6,50€
0,75l Cuvee Holzgereift 7,50€

0,75! Frizzante 7,00€




HEURIGENTERMINE 2026
25. Juni bis 8. Juli
13. August bis 26. August
22. Oktober bis 28. Oktober

AB HOF VERKAUF

Jeden Samstag von 10:00 bis 12:00h
oder nach telefonischer Vereinbarung

FEIERN?!

Es gibt etwas zu Feiern?

Egal ob Geburtstage, Weihnachtsfeiern oder
Taufen - wir sind gerne ein Teil davon und bieten
Ihrem Fest den kulinarischen Rahmen in unserem

Lokal.

KONTAKT

Tel.: 0664 / 5386350 | E-Mail: heuriger.nagl@aon.at

NaGL
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